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PLANILLA DE ASISTENCIA

TIPO DE ACTIVIDAD
INDUCCION CHARLA INFORMATIVA CAPACITACION X OTRAS X
FECHA: 21082016 LUGAR: JARDIN LAS FLORES
MODULO# | -
P »  GENERALIDADES MANIPULACION DE ALIMENTOS
¥ PRACTICAS HIGIENICAS
¥  LIMPIEZA Y DESINFECCION
»  PLAN SANEAMIENTO BASICO
» EXAMEN MUDULO# |
oTVD » CONCIENTIZAR AL PERSONAL LA IMPORTANCIA DE CUMPLIR CON LAS NORMAS HIGIENICAS
SANITARIAS DURANTE TODOS LOS PROCESOS EN LAS DIFERENTES AREAS.
¥  CAPACITAR AL PERSONAL EN PROCESOS, LOS PLANES Y PROGRAMAS CON EL FIN DE GARANTIZAR
LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS
FACILITADOR JAIRO SALAMANCA
CARGO INGENIERO DE ALIMENTOS
No NOMBRE Y APELLIDO IDENTIFICACION CARGO \ nq{lu
1 LUISA FERNANDA TORRES SANDOVAL 1.015.462 884 COORDINADORA r—\dﬁi- '_I[/ 7 ‘
2 ANGELA VIVIANA PORTILLA ROMERO 1.015.412.743 AUXILIAR ADM “-:f_\ 1 2z
3 JULIETH DANIELA LLANOS RIOS 1.007474.947 DOCENTE _ =
4 | ADRIANA DEL PILAR RODRIGUEZ BECERRA 52321225 DOCENTE L‘ﬁﬁv‘:,nn foez
5 ERICA MARIA GONZALEZ LOPEZ 1.078.753.072 DOCENTE :
6 BRENDA JOHANNA RIOS PORTILLA 1.030.586.817 DOCENTE iy
7 LAURA DANIELA ROA SALAMANCA 1.000.226.122 DOCENTE ({:1 ot D e
] SANDRA LEDET ROBLES CASTAREDA 52.275.702 DOCENTE &‘de r&%
9 DAYANNA ESTELA CORREDOR FLOREZ 1.233891.287 DOCENTE z m.\ C
10 | CLAUDIA PATRICIAS VASQUEZ NARVAEZ 1.033.691.524 DOCENTE ‘ M
1 JENNY MARCELA ALONSO PRIETO 1.019.072297 DOCENTE l@\“ )
12 LUZ DARY NIVIA VILLAMIL 52.395.900 DOCENTE
13 CIELO BEDON FORERO 51571303 DOCENTE 3 \Jmo?
14 | YURIALEXANDRA GONZALEZ CASERES 1.026.581.058 DOCENTE ( 7T
15 TATIANA BAUTISTA ROJAS 1.026.590.105 DOCENTE A e |
16 KELLY JULIANA ARRIGUI RIOS 1.003.953.445 A. PEDAGOGICA ‘%?ﬁ?'ﬁ_'
17 MARIA PAULA RANGEL MORENO 1.098.799.909 A. PEDAGOGICA rﬁrhwawff
18 TATIANA ELOISA PACHON MURIEL 1.022.926.163 A. PEDAGOGICA 7!';,1—, Libachon
19 SANDRA VIVIANA NIETO SIERRA 1.020.814.072 A. PEDAGOGICA \JM wﬂr\\
20 SANDRA MILENA ORDURA ECHEVERRI 52.810.601 M. ALIMENTOS
2l ANGIE PAOLA BARRETO LOAIZA 1.001.024.130 M. ALIMENTOS
7] LILIBETH PENATE COAVAS 1.143.428597 M. ALIMENTOS
b1] JENNIFER RODRIGUEZ AGUDELO 35.136.923 M. ALIMENTOS
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TIPO DE ACTIVIDAD
INDUCCION CHARLA INFORMATIVA. CAPACITACION X OTRAS =
FECHA: 11)08/2016 LUGAR: JARDIN LAS FLORES
ACTA INFORMATIVA

Se desarrolla la sesién con el jardin infantil Las Flores el dia 21 de agosto de 2026 de manera virtual en un
horario de 6:00 pm a 8:00 pm donde se desarrollan los siguientes temas:

1. MUDULO#1

GENERALIDADES MANIPULACION DE ALIMENTOS
PRACTICAS HIGIENICAS

LIMPIEZA Y DESINFECCION

PLAN SANEAMIENTO BASICO

EXAMEN MUDULO # 1

v ¥V ¥y v V¥

Anexos:

Asistencia

Cronograma (Tema, Subtema, Objetivo generales, Objetivos especificos, entre otros)
Resultados Prueba

Prueba

Ojdar}ta Salamanca
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CHARLA INFORMATIVA CAPALTTALION

INDUCCION

LUGAR: JARDIN LAS FLORES

FECHA: 11/o8/2026
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CONSOLIDADO RESI.H.TAD'DS MODULO 1

Nombre

Angie
Sandra Ordufia

22 Jennifer Rodriguez
23 Lilibeth

24  Blanca

25  Yolanda Olaya

26
27

T
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16 Taliana
Paula

12
13

Claudia V.
14 Tatiana
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FUNDACION FER SEDE LAS FLORES

TIFO DE ACTIVIDAD
INDUCCION CHARLA INFORMATIVA CAPACITACION X OTRAS
FECHA: nfol/2036 LUGAR: JARDIM LAS MLORES
CUESTIONARIO MODULO 1

1. {Cudl es uno de los principales objetivos de una adecuada manipulacién de alimentos?
A. Reducir inicamente el tiempo de preparacién
B. Mejorar Unicamente la presentacién de los alimentos
C. Aumentar Ginicamente la cantidad de alimentos preparados
D. Prevenir la contaminacién de los alimentos y proteger la salud de los consumidores

2. ;Cudl de las siguientes précticas es adecuada para un manipulador de alimentos antes de iniciar sus labores?
A. Probar los alimentos con la mano
B. Manipular alimentos con heridas descubiertas
C. Lavarse correctamente las manos
D. Usar accesorios que puedan desprenderse

3. ¢Cual es la diferencia principal entre limpieza y desinfeccién?
A. La limpieza elimina microorganismos y la desinfeccién elimina Gnicamente residuos
B. La desinfeccién reemplaza siempre la limpieza
C. La limpieza elimina suciedad y residuos; la desinfeccién reduce microorganismos a niveles seguros
D. Ambas son exactamente el mismo procedimiento

4. Antes de desinfectar una superficie que entra en contacto con alimentos, ;qué debe hacerse?
A. Aplicar directamente el desinfectante sobre la suciedad
B. Secarla con cualquier pafio usado
C. Cubrirla con alimentos
D. Limpiarla para retirar suciedad y residuos

5. ¢Cudl situacién representa una posible contaminacion cruzada?

A. Almacenar los alimentos en recipientes limpios

B. Usar el mismo utensilio para alimentos crudos y cocidos sin higienizarlo
C. Mantener las superficies limpias

D. Lavarse las manos antes de manipular alimentos

Teléfono 3123672300 3024385194 e- mall: cysbpm@gmail.com
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FUNDACION FER SEDE LAS FLORES

6. (Qué elemento forma parte de un plan de saneamiento bisico para un establecimiento que prepara
alimentos?

A. Programa de actividades recreativas
B. Programa de limpieza y desinfeccion
C. Programa de decoracidn del comedor
D. Programa de uniformes institucionales

7. :Por qué es importante que un manipulador mantenga las ufias cortas y limpias?
A. Porque facilita Gnicamente la identificacidn del trabajador
B. Porque evita que los alimentos cambien de sabor
C. Porque reemplaza el lavado de manos
D. Porque debajo de las ufias pueden acumularse suciedad y microorganismos

8. ;Cudl es una buena practica para evitar la contaminacién de los alimentos durante su preparacién?
A. Colocar alimentos crudos sobre alimentos cocidos
B. Usar utensilios sucios si se van a utilizar rdpidamente
C. Dejar los alimentos descubiertos durante toda la preparacién
D. Separar alimentos crudos de alimentos listos para consumo

9. :Qué debe hacerse con los productos quimicos utilizados para limpieza y desinfeccién?
A. Almacenarlos identificados y separados de los alimentos
B. Guardarlos junto a los alimentos para facilitar su uso
C. Dejarlos abiertos sobre las superficies de preparacién
D. Trasvasarlos a recipientes de alimentos sin identificacién

10. ¢Cual es el propdsito de contar con procedimientos definidos de limpieza y desinfeccidn?
A. Establecer cdmo, cudndo, con qué productos y quién realiza las actividades

B. Permitir que cada trabajador limpie de cualquier manera

C. Evitar que se registren las actividades realizadas

D. Usar productos sin conocer sus condiciones de aplicacién

Jm Sammﬂm
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